BERTAZZONI

60cm elektrische inbouwoven, TFT display, pyrolyse
Professional Series

FPRO6117PTX3

Deze Bertazzoni Professional Serie 60cm pyrolyse inbouwoven biedt de grootste binnenoven inhoud in zijn klasse,
namelijk maar liefst van 76 liter. Met 11 functies is het ideaal voor allerlei gerechten, zoals bakken of recepten die
traag koken vereisen, zoals ovenschotels. De conventionele stand is uitstekend voor het bakken van cakes, terwijl de
hetelucht stand zorgt voor een gelijkmatige warmteverdeling op alle vijf niveaus voor braden en bakken zonder
smaakoverdracht. Met de infraroodgrill is krachtig schroeien en grillen over een groot opperviak mogelijk. De oven kan
gemakkelijk worden bediend met metalen knoppen en een groot gebruiksvriendelijk TFT display. Hiermee wordt ook
de kerntemperatuurmeter en de Bertazzoni Assistant bedient. Het pyrolyse reiniging systeem is gebaseerd op het
gebruik van een programma met zeer hoge temperaturen. Hiermee reinigt u de oven gemakkelijk zelf zonder gebruik te
maken van reinigingsmiddelen. De soft open & close deur is voorzien van viervoudig glas voor een veilig en efficiént
gebruik. Verkrijgbaar in roestvrij staal en carbonio

Guarda online


https://be-nl.bertazzoni.com/
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/fornuizen
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/inbouw-ovens
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/Compact-45
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/kookplaten
https://be-nl.bertazzoni.com/products/refrigerators?qCaratteristiche=330%7C%7CBuilt-in Columns
https://be-nl.bertazzoni.com/products/refrigerators?qCaratteristiche=330%7C%7CBuilt-in Bottom Mount
https://be-nl.bertazzoni.com/products/refrigerators?qCaratteristiche=330%7C%7CFreestanding
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/afzuigkappen
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/vaatwassers
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/koffiemachine
https://be-nl.bertazzoni.com/collezione-metalli
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/accessoires
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/professional-series
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/modern-series
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/master-series-2
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/heritage-series
https://be-nl.bertazzoni.com/kleuren-en-afwerkingen-2
https://be-nl.bertazzoni.com/foto-en-video-gallery
https://be-nl.bertazzoni.com/kook-italiaans
https://be-nl.bertazzoni.com/the-bertazzoni-experience
https://be-nl.bertazzoni.com/collezione-metalli
https://be-nl.bertazzoni.com/metalen-afwerking
https://be-nl.bertazzoni.com/builder-project-showcase
https://be-nl.bertazzoni.com/mijn-project-4
https://be-nl.bertazzoni.com/always-making-the-future
https://be-nl.bertazzoni.com/wishlist
https://be-nl.bertazzoni.com/wishlist
https://be-nl.bertazzoni.com/my-bertazzoni
https://be-nl.bertazzoni.com/my-bertazzoni
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/professional-series/inbouw-ovens/60cm-elektrische-inbouwoven-tft-display-pyrolyse-7
https://be-fr.bertazzoni.com/produits/professional-series/60cm-four-�lectrique-encastrable-�-pyrolyse-affichage-tft
https://be-nl.bertazzoni.com/dealer-locator
https://be-nl.bertazzoni.com/zorg-en-service
https://be-nl.bertazzoni.com/technologie
https://be-nl.bertazzoni.com/specificaties-bibliotheek
https://be-nl.bertazzoni.com/wishlist
https://be-nl.bertazzoni.com/myproject
https://be-nl.bertazzoni.com/nieuws
https://be-nl.bertazzoni.com/contact-us-4
https://be-nl.bertazzoni.com/foto-en-video-gallery
https://be-nl.bertazzoni.com/Veelgestelde-vragen
https://be-nl.bertazzoni.com/search
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/professional-series
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/professional-series/inbouw-ovens/60cm-elektrische-inbouwoven-tft-display-pyrolyse-7
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/professional-series/inbouw-ovens/60cm-elektrische-inbouwoven-tft-display-pyrolyse-7?FPRO6117PTX3
https://be-nl.bertazzoni.com/dealer-locator
https://be-nl.bertazzoni.com/wishlist
https://be-nl.bertazzoni.com/brochure-downloaden
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/professional-series/inbouw-ovens/60cm-elektrische-inbouwoven-tft-display-pyrolyse-7.pdf?FPRO6117PTX3
https://www.facebook.com/sharer/sharer.php?u=https%3A%2F%2Fbe-nl.bertazzoni.com%2Fproducten%2Fprofessional-series%2Finbouw-ovens%2F60cm-elektrische-inbouwoven-tft-display-pyrolyse-7.pdf&t=60cm elektrische inbouwoven, TFT display, pyrolyse
https://twitter.com/intent/tweet?url=https%3A%2F%2Fbe-nl.bertazzoni.com%2Fproducten%2Fprofessional-series%2Finbouw-ovens%2F60cm-elektrische-inbouwoven-tft-display-pyrolyse-7.pdf&text=60cm elektrische inbouwoven, TFT display, pyrolyse
javascript:void((function()%7Bvar e=document.createElement('script');e.setAttribute('type','text/javascript');e.setAttribute('charset','UTF-8');e.setAttribute('src','https://assets.pinterest.com/js/pinmarklet.js?r='+Math.random()*99999999);document.body.appendChild(e)%7D)());
https://www.youtube.com/watch?v=LMFhXIVUtBs
https://be-nl.bertazzoni.com/downloads/13617/10431/manual_ITENFR.pdf?act=download
https://be-nl.bertazzoni.com/downloads/13617/10431/manual_ITENFR.pdf?act=download
https://be-nl.bertazzoni.com/downloads/13617/10435/manual_NLSVDA.pdf?act=download
https://be-nl.bertazzoni.com/downloads/13617/10432/FPRO6117PTX3_installation drawing.pdf?act=download
https://be-nl.bertazzoni.com/downloads/13617/10433/FPRO6117PTX3_energylabel.pdf?act=download
https://be-nl.bertazzoni.com/downloads/13617/10434/FPRO6117PTN3_energylabel.pdf?act=download
https://be-nl.bertazzoni.com/koken-met-air-fryer-technologie
https://www.youtube.com/watch?v=LMFhXIVUtBs
https://be-nl.bertazzoni.com/video/cooking-with-the-food-probe
https://be-nl.bertazzoni.com/bertazzoni-assistant-programmed-results
https://be-nl.bertazzoni.com/kleuren-en-afwerkingen-2
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/accessoires/telescopic-glide-shelf-guides-for-60cm-built-in-ovens
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/accessoires/telescopic-glide-shelf-guides-for-60cm-built-in-ovens
https://be-nl.bertazzoni.com/producten/accessoires

Specificaties

Eigenschappen

Oven ruimte

Total volume 76 L

Afmeting 60 cm

Energiebron oven elektrisch

Oven type elektrische pyrolyse

Type grill elektrisch

Kook niveaus oven 5

Automatische kook met assistent

instellingen

Oven functies Assistant / convectie / convectie / convectie grill / grill / onderwarmte /
onderwarmte-bovenwarmte / reiniging / snel voorverwarmen / Speciale functies
/ turbo

Speciale functies eco / ontdooien / warmhouden / drogen / rijzen / sabbat

Inhoud 76 L

Oven bediening knoppen / Tiptoets TFT display

Binnendeur oven viervoudig

Glas binnendeur oven ja

verwijderbaar.

Afwerking binnenoven pyrolyse grijs emaille

Deurgreep oven metaal

Timer Kooktijd / Starttijd / timer met uitschakelfunctie

Kerntemperatuurmeter ja

Deurscharnier soft-motion

Air fryer ja

Telescopische geleiders 1

Draadroosters 1 heavy duty vlak + 1 heavy duty gevormd

Braadslede 1 geémailleerde bakplaat + 1 diepe geémailleerde bakplaat + 1 rooster + 1
airfry-mand

Ovenverlichting dubbel

Reinigingssysteem Pyrolyse reiniging (met Eco functie)

Technische specificaties
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Energie klasse
Aansluitwaarden

Nominaal vermogen

Afmetingen

598

A++

220/240V - 50/60 Hz

2800W

595

585

13
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